Kuglof od pirincai visnja

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zapripremu:

1Imleka

200 gpirinca

200 gSecera

500 gviSanja

3jga

3 kasSikegriza

1 kaSkamargarina

2 kesicevanilin Secera

Priprema

U posudu sipajte tri Solje vodei navrh noza soli i stavite na Sporet. Kada voda provri, sipajte oprani pirinac i
kuvajte desetak minuta. Nakon toga pirinac ocedite.

U drugu posudu sipajte mleko, dodajte kasiku margarina, pirinac i Secer pomeSan sa grizom i kesicom vanilin
Secera. Kuvajte natihoj vatri desetak minuta, uz povremeno meSanje. Sklonite sa Sporetai kada se ohladi,
umesajte Zumanca.

Vatrostalnu posudu (moze i kuglof) premazite margarinom, pa sipajte polovinu kuvanog pirinca, odozgo
poreajte visdnje ociscene od kostica.

Sipajte ostatak pirinca.



Kuglof pecite oko 20 minuta na umerenoj temperaturi.

U meuvremenu, umutite belanca satri kaSike Secerai kesicom vanilin Secera. |zvadite iz rernei premazite
snegom od belanaca.

Vratite u rernu i pecite joS desetak minuta natihoj vatri dok belanca ne porumene. Kada se kuglof ohladi, isecite
gai poduZzite.

Savet



