
Špagete sa sardinama

Sastojci

Potrebno je:

250 gšpageta
400 mlparadajz soka
1 glavicacrnog luka
1 konzervasardina
nekolikousoljenih incuna
1 dlbelog vina
po ukususoli
po ukusubibera
po ukusuorigana
po ukusubosiljka
po potrebiulja

Priprema

Špagete obariti u posoljenoj vodi i ocediti. Na zagrejanom ulju propržiti sitno seckan crni luk.

Zatim dodati vino i sok od paradajza.

Kuvati 10-ak minuta, zaciniti po ukusu pa dodati incune, sardine i špagete. Izmešati i poslužiti toplo.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 35 min


