Ravioli u finom sosu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

250 graviolasasirom

300 gkackavalja

300 mlpavlake za kuvanje
1dimleka

1 kaSikabrasna

1 kasikaulja

2 kasikekecapa

Priprema

Zagrejati ulje, paproprziti brasno uz stalno meSanje. Dodati pavlaku za kuvanje, mleko i kecap pa kuvati dok se
SOS ne zgusne.

Raviole skuvati u posoljenoj vodi i ocediti. U vruce raviole dodati kackavalj i meSati da seistopi.
Zatim preliti sosom i promesati.

Savet



