Zapeceni cevapi na povrcu

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Povr ce:

2 glavicecrnog luka
4 veceSargarepe
2zelene paprike

6 crvenihpaprika
4-5krompira

4 cenabelog luka
1 veci paradajs
50 mlulja

150 mivode

so

biber

suvi biljni zacin

Za cevape:

¢ 500 gmlevenog mesa
ljaje

2 kaSikeprezle

4 cena belog luka

1 kaSicicaaleve paprike
1/2 kaSicicebibera

so

suvi biljni zacin



Priprema

Staviti ulje da se zagreje, dodati svo povrce, naliti vodom, i ostaviti da se dinsta 20 minuta...

U mleveno meso dodati sve sastojke, lepo gediniti, ostavite u frizideru 10ak minuta, a zatim rukama pravite
cevape odgovargjuce velicine.

Zagrajte tiganj samalo ulja, i prZite cevape po malo sa svake strane, kada su cevapi na pola przeni, poregjteih
preko povrca koje se dinstalo.

Sve zajedno stavite u prethodno zagrejanu rernu na 200 stepeni, da se zapece joS nekih 20-25 minuta.

Savet

Sluziti sasiromili pavliakom! Prijatno!



