
Feta sa zacinima u maslinovom ulju

Sastojci

Potrebno je:

300 gfeta sira
1 kašicicaorigana
1 kašicicaruzmarina
1 kašicicabosiljka
1 kašicicabibera
dostamaslinovog ulja

Priprema

Zacine prilagodite sebi, a ovo je moja kombinacija. Sir takoe, prilagodite na velicinu tegle. Suve zacine, 
origano, bosiljak, ruzmarin i biber pomešajte u zdelici. Sir isecite sa tankim nožem na kockice. Sterilišite tegle. 
Svaku kockicu uvaljajte malo u zacine i slažite u tegle. Napunite teglu, zalite sa maslinovim uljem do vrha, 
zatvorite teglu i ostavite na tamnom mestu 7 dana. Kad se sir pojede, ostane vam fino aromatizovano ulje za 
salate.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 20 min


