Slani cvetici

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

100 mimleka
100 mivode

100 ml ulja

1 kaSicicaSecera
1 kasicicasoli
25 gkvasca

po izborusunka
ljgje
malokackavalja
po ukususuvi vlasac
malosusama

Priprema

Sjedinite mlako mleko, mlaku vodu i ulje. Dodajte izmrvljeni kvasac, kaSicicu Secerai brasna. Ostavite 10
minuta da nadoe.

Nakon tog vremena dodajte so i braSnom zamesite testo. Ostavite 30 minuta da testo nadoe.

Nado3l o testo razvucite na 0,5 cm debljine.



Vadite krugove priblizne velicini Sunke.

Zajedan cvet potrebna su vam dvakruga. Stavite jedan krug, pa krug Sunke.

Od gore stavite joS jedan krug testa.

Prstimamalo pritisnitei istanjite. Zasecite u krug na osam mestai svaki deo uvrtite. Prebacite u pleh podmazan
margarinom, premazite jgjetom i na sredinu stavite malo izrendanog kackavaljai suvog vlasca. Ostatak pospite
susamom.

Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 25 minuta.

Savet



