
Sos od povrca

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka
200 gcelera
200 gšampinjona
2paprike
200 ml paradajz pelata
1 kašikamešavine zacina

Priprema

U tigan na šporetu na zagrejanom ulju propržite sitno iseckan luk, dodajte celer izrendan na krupno i papriku 
isecenu na kocke.

Dodajte šampinjone isecene na listove i sve zajedno dinstajte.

Pred kraj pospite paradajz pelatom i zacinite mešavinom zacina. Sos servirajte uz pecenu piletinu ili kus kus.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 15 min


