Mini krofnice (3)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

2 kaSikeSecera

180 mljogurta

80 mlulja

1/2 kesicepraska za pecivo

1/2 kasSiciceekstrakta od vanile
1 kasikicakore pomorandze

1 prstohvatsoli

200 gbrasna

Priprema

BraSno pomesSati sa praskom za pecivo i soli. U zdelu staviti 2 jgjeta, zicom sve dobrooo izmeSati (moze i
mikserom). Dodati ulje, izmeSati, dodati jogurt, izmeSati, dodati ekstrakt vanile, izmeSati, dodati brasno sa
praskom i soli, izmeSati, dodati naribanu koru limunaili pomorandze. Aparat za krofnice upaliti dase zagreje i
jasam kasikicom za sladoled sipala smesu. I speci i posuti sa Secerom u prahu, a sledeci put cu ih malo ukrasit,
danas su samo posute sa Secerom u prahu.

Sve sastojke spojiti i dodati naribanu koru pomorandzeili limuna, kod mene je pomorandza.

Sa kaSikom za sladoled sipati smesu u aparat.



| Speci.

Slatko malo zadovaljstvo. :)

Savet



