Przenice punjene kackavaljem i sunkom

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e lveknakriski rezanog hleba
150-200 gkackavalja

150 200 gdunke

2-3 jgeta

po ukususoli

po potrebiuljaza przenje

Priprema

Kackavalj i Sunku izrezite natanke Snite. Jaja umutite viljuskom i posolite. Najednu krisku hleba stavite
kackavalj i Sunku pa preko stavite drugu krisku hleba. Ponovite postupak dok ne utroSite sve namirnice.

Tako pripremljene kriske hleba umacite u umucena jgja sa obe stranei przite u tiganju na zagrejanom ulju. Kada
porumene sa obe strane vadite na papirni ubrus da upiju eventualnu masnocu.

JosS tople przenice posluzite uz jogurt, kiselo mleko...

Savet

Ovako pripremljene przenice su fantastinog ukusa a mogu se posluziti za doruak ili veeru...



