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mpinjonima i paradajzom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

4skuse

1 glavicacrnog luka
2 cenabelog luka
500 gSampinjona
250 mlbelog vina
3paradajza

1/2 kasSicicemlevenog bibera
1 kaSicicaorigana
1limun

1/2limun - sok

po ukususoli

po potrebi brasna
po potrebiulja

Priprema

Skuge ocistiti, odseci im glavei izvaditi utrobu. Manje skuSe ostaviti cele, avece filetirati. Zatim ih posoliti i

pobiberiti, pai njih proprziti. Zatim dodati beli luk, pa kada zamiriSe, dodati paradajz koji je prethodno oguljen i
isecen na komadice, origano i belo vino. Nastaviti dinstanje do gustine sosai skloniti sa Sporeta. Skuse uvaljati
u bradno i isprZiti na zagrejanom ulju sa obe strane. PosluZiti sa sosom od Sampinjonai paradajzai ukrasiti
kolutovima limuna.



Savet



