Knedle sa dljivama (17)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

120 ginstant pirea
5 kasSkagriza
ljge

3 kasikeulja

500 mlvode

300 ghrasna

1 kaSicicaSecera
1 prstohvatsoli

e

Jos:

3 kasikeulja
100 gprezli

100 gSecera

po potrebi djive

Priprema

U vanglicu sipati instant pire dodati griz, so, Secer, vodu promesti pa dodati jaje opet promesati i dodati brasno,
sve dobro gediniti. Ruke mazati uljem pakidati po malo testa spljostiti ga staviti natesto djivu pa je obaviti
testom, formirati lopticu. Uraditi isto sa ostatkom testa. Sipati u veliku Serpu vodu kad provri dodati knedle, kad
isplivaju kuvati ih jo5§ 2 minuta. U tiganj sipati uljei prezle pa proprZiti. Svaku knedlu uvaljati u prezle, a potom
u Secer.



Savet



