Haos torta

Sastojci

Potrebno je:

20 jga

750 g Secera

700 g Secerau prahu
600 g Slag krema

151 mleka

3 margarina

125 g vidnje

400 g oraha

50 g kakaoa

300 g dlatke pavlake
300 g kokosovog brasna
5 rendanih jabuka

20 kasika brasna

250 g crne cokolade za kuvanje
200 g bele cokolade za kuvanje
300 g banana

10 krem bananica

5 pudinga od vanile

4 praSka za pecivo

6 vanilin Secera

100 g maka

1 kaskasirceta

4 kasike ulja

Priprema

| kora: Umutiti dobro 5 belanca sa 150 g Secera, dodati 5 Zumanca jedno po jedno, 1 pecivo, 125 g visnje, 5
kaSika bradna, kasiku uljai 50 g kakaoa.



Kore peci na 200 C oko 15 minuta, zavisno od vase rerne.

Il kora: Umutiti 5 Zumanca sa 200 g Secera, a belanca posebno umutiti dobro u cvrst Sne sa 100 g Secerai onda
gediniti. Dodajte 5 kaSika brasnai 125 g oraha (seckanih) i 100 g maka (po Zelji), otopite pola margarina pa
dodati u smesu, a zatim peci.

I11 kora: 5 belanca umutiti u cvrst Sne sa 100 g Secera, dodati 5 Zumanca jedno po jedno, meSgjuci smesu
mikserom, doati 100 g Secera u prahu, 1 pecivoi 1 vanil Secer, paonda5 rendanih jabukai 5 kaSika brasna,
zatim peci.

IV kora: 5 belanca umutiti sa 200 g Secerai kaSikom sirceta, dodati 5 Zzumanca, 5 kaSika brasnai 100 g kokosa,
PEci.

| fil: Ulupati 300 g pavlakei dodati 150 g rendane cokolade.
Il fil: Umutiti cvrsto 300 g Slag, dodati 200 g Secera u prahu, kaSicicu kakaoa i 200 g kokosa.

I11 fil: Ulupati 1 margarin sa 250 g Secera u prahu i 250 g oraha (mlevenih), dodati 200 g otopljene bele
cokolade.

IV fil: U mleko skuvati puding od vanile, dodati 1 margarin, 150 g Secera u prahu. Podeliti na 3 dela, prvi ostagje
isti, u drugi deo dodamo 100 g crne cokolade (otopljene), au treci deo dodamo 10 krem bananica.

Filovanje: | kora-fil sa krem bananicama-banana secena na kolutove- 111 fil, 111. kora- 1V fil- 1l kora- | fil-fil sa
cokoladom, 1V kora- 1l fil-Slag i ukrasiti po Zelji.

Pravim je stalno, posto je bas velika, ajaimam puno goste, tako dami je onaodlicna, izvrsnaje zasve prilike, a
i dosta je velika, imavise od 60 parcadi.



