Medenjaci (16)

tezina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 cadeod jogurtaSecera
1,5 caSavode

1ljae

2Zumanceta

1 kesicasode bikarbone
1 kesica cimeta

2 kasikemargarina

1 kaSikameda

po potrebi brasna

Jos:

2belanca

400 gSecera u prahu
po Zeljijestive boje
malosoka od limuna

Priprema

Uspinovati 1,5 caSu Secera pa dodati vodu kuvati dok se Secer ne otopi pa dodati 1,5 casu Secera meSati dok se
ne otopi dodati margarin i med skloniti sa vatre meSati dok se ne otopi med i margarin, ostaviti da se prohladi.
Dodati jaje, Zumanca, sodu bikarbonu, cimet i dodavati brasno dok se nedobije testo koje se ne lepi zaruke.
Razvuci testo i seci modlicama po Zelji oblike. Peci medenjake na 200°C 8 minuta.



Belanca sobne temperature sa Secerom u prahu mutiti najslabiom brzinom 10 minuta dodati malo soka od
limunai po zelji obojiti glazuru te dekorisati medenjake.

Savet

Medenjaci mogu samo i da se umoe u glazuru, ai ondatreba malo vise soka od limuna da se dodaili smanjiti
Seer u prahu.



