Oladocke
T

[

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

2 SoljicepSenicnog belog bradna
1 Soljicaheljdinog brasna

1,5 Soljicamleka

1,5 Soljicakefira

ljgje

1 prstohvatsoli

1 kaSicicaSecera

1/2 kasicicesuvog kvasca

e po potrebiulja

Priprema

Obe vrste brasna pomesati, paim dodati kvasac, Secer, so. Preliti toplim mlekom, dobro promesati, pokriti i
ostaviti da odstoji natoplom mestu oko 45 minuta. Nakon tog vremena dodati ostale sastojke, varjacom umultiti
testo bez grudvicai ostaviti ga da odstoji natoplom jos oko pola sata.

U tiganj staviti ulja da prekrije dno, zagrejati ga, pa smanjiti na srednju temperaturu. Kasiku umociti u vrelo
ulje, pa njome uzimati pomalo testa. Spustati ga u vrelo ulje, pa prziti po 4-5 komada istovremeno.

Okrenuti pa prziti i sadruge strane. Posluziti ih tople uz krem, amogu i sa dzemom.

Savet



