Pita sa grozem

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gbrasna

80 gkukuruznog bradna

1 kaSicicapraska za pecivo
1 prstohvatsoli

2 velikajgjeta

130 gSecera

120 miulja

50 mimleka

1 kaSicicavanilin ekstrakta
1 kaSikaribana kora limuna
380 ggroza

Priprema

Ovg kolac mozete peci, bilo kojeg oblika tepsije, malo manje, Ja sam se odlucila na okrugli. Groze oprati
otkinuti bobice, preseci napolai izvaditi kostice. U zdelu staviti jaja, Secer, vanilin Secer,so, mutiti mikserom
oko 5 minuta. Dodati ulje, mleko, koru limuna, promeSati. BraSno prosegjati sa praskom za pecivo, dodati u jaja,
lagano promesati, dodati pola kolicine groza. Kalup premazati maslacem i posuti brasnom, visak brasnaistresti,
Sipati pola smese, staviti u rernu i peci 10 minutaizvaditi i poreati ostatak groZa. Peci dok kolac ne dobije zlathu
boju oko 40 minuta. Pecen kolac izvaditi, staviti nazicu i ostaviti dase hladi 5 minuta. ;) Posluzite sa slatkim
vinom :) :) :) ;) Po Zzelji posuti sa Secerom u prahu.

| zvaditi semenke iz groZa.



Premazati kalup za pecenje, tepsiju.....

Sipati smesu.

Poreati bobice.

Kad se kolac odvoji od ruba kalupa, gotovo je.

Sacekati da se ohladi i rezati. Jednostavan kolac, ali ako niste radili kolace sa groZzem, probajte. :)

Savet



