Mini pita sa jabukama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4 kupovnekore za pitu
djabuke

6 kaSikaSecera

3 kasikemlevene plazme
1 mala Solja brasna

1 prstohvatsoli

1 kaSikasuvog kvasca

3 kaskeulja

mal oSecera u prahu

Priprema

Jabuke oljustiti i narendati. Staviti ih u Serpu dodati 4 kaSike Secera, kuvati jabuke 5 minuta, skloniti sa Sporeta i
dodati plazmu. Prome&ati dobro.

U ciniji umutiti brasno, so, 2 kaSike Secera, kvasac i ulje, dodavati vode dok se nedobije gustina kao za
pal acinke.

Koru premazati smesom od brasna staviti jabuke uviti u rolat pa u puza, staviti u tepsiju. Odraditi istoi sa
ostatkom korai svaki rolat obmotavati oko puza. Celu pitu premazati smesom od brasna. Ostaviti da pita stoji
oko sat vremena. Peci pitu na 200°C dok ne porumeni. Prohlaenu pitu posuti Secerom u prahu.



Savet

U jabuke moZe da se dodai cimet, vanilija Seer.



