Slane mini kiflice

za: 8 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

170 mimleka

30 gkvasca

1 kaSicicaSecera

1,5 kaSicicasoli

50 mlulja

100 mljogurta

2jgeta

600 gbrasna

200 gmortadele (moZe i stidnjena Sunka)
mal oistopljenog putera
po potrebilana

Priprema

U mlako mleko dodajte izmrvljen kvasac, kaSicicu Secerai brasna. Ostavite 10 minuta da kvasac nadoe. Nakon
toga dodajte ulje, 2 belanceta, 1 Zumance, jogurt, so i braShom zamesite testo.

Ostavite 30 minuta.
Nadoslo testo podelite na dva dela.

Svaki deo posebno razvucite u krug i isecite na 16 delova.



Na svaki deo stavite po parce mortadele (ili stiSnjene Sunke) i urolajte, povlaceci uzi deo da sejoS malo izduzi.

SlaZite na pleh obloZen papirom za pecenje i svaku kiflicu premaZzite Zumancetom, a onda prelijte istopljenim
puterom (neka manja kasicica) i pospite lanom.

Pecite u zagrejanoj rerni na 220 stepeni oko 15 minuta.

Savet



