Pileca dzigerica sa pecurkama

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilece dzZigerice

400 gsvezih Sampinjona
200 gecrnog luka

200 gparadajza

150 gzelenih paprika

1 kasikaljute tucane paprike
1 kaSika meSavine zacina
po potrebiulje

po ukususo

po ukusumleveni crni biber

Priprema

Glavice crnog luka sitno isecite i isprzite ih na zagrejanom ulju u Serpi na Sporetu. Sampinjone isecite na parcad
i dodajte ih u Serpu sa omekalim crnim [ukom.

Zatim dodajte pilecu dZigericu.

Kada se dzigericai Sampinjoni proprze, na kocke isecite paprike i paradajze i dodajte u Serpu. Posolite,
pobiberite, dodajte ljutu tucanu papriku i meSavine zacina.

Dodajte 200 ml vode i dinstajte oko 30 minuta.



U dublji tanjir za serviranje nanesite pilecu dZigericu sa pecurkamai dekoriSite sitho isecenim persunom.

Savet



