Kolac od Sargarepe i jabuka

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

200 gSecera

1 kesicavanilin Secera
150 miulja

250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
3 manjeSargarepe
3jabuke

1 kaSicicacimeta

Zaposipanje:

e 50 gSecerau prahu
Priprema

Sargarepe i jabuke, izrendati i ostaviti sa strane. Jgja, Secer i vanilin Secer penasto izmutite mikserom (jasam
Zicom mutila). Dodati ulje, izmeSati, a zatim brasno i praSak za pecivo. Nakraju ubaciti rendane jabuke, cimet i
Sargarepu i sve dobro sjedinite. Smesu sipati u pleh obloZen pek papirom i peci u prethodno zagrejanoj rerni na
180 stepeni, oko 30-35 minuta. | specen kolac prohladiti, iseci nakocke i posuti Secerom u prahu pa posuziti.
Prijatno!!!



Savet



