Pecene dunje sa orasima i medom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8dunje

6 kaSikaiseckanih oraha
2 kasikemlevenih lesnika
4 kaSkemeda

200 gSecera

2 kesicevanilin Secera
28lag kreme

Priprema

Dunje oljustiti, preseci na polovine, pa pazljivo izdubiti. U posebnoj ciniji sediniti orahe, 1ednik, med i Secer.
dobijenom smesom napuniti dunje, odozgo posuti vanilin-Secerom, pa svaku polutku uviti u foliju.

Staviti u plehi peci u rerni na 200 stepeni oko 45 minuta.

Dunje posluziti dok su tople uz Slagili sladoled od vanile.

Savet



