Princes krofne (37)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4pudinga od vanile
1Imleka

300 gSecera

1 margarin

1 kesicasaga

1dlulja

5celihjgja

1,5 ca%a od jogurtabrasna

Priprema

Skuvajte 4 pudinga od vanile sa 300 gr Secera u litar mlekai ostavite da se ohladi.

Posebno umutite mikserom margarin i gedinite sa ohlaenim pudingom. Posebno umutite jedan Slag i umeSajte u
fil.

Zatesto: 1 dcl uljai 1 dcl vode stavite da provri, kada provri skinite savatre i u to vruce sipajte 1,5 casu od
jogurta brasna pajos malo vratite naringlu.

Kada postane ikravo skinite sa vatre da se malo prohladi (oko 5 minuta). Kada se prohladi meSajte mikserom i
dodajte jedno po jedno 5 jgja.



Kada je gotovo vadite kasikom i regjte u pleh obloZen papirom za pecenje (oko 30 komada).

Stavite pleh u ugrejanu vrelu rernu i pecite 20 minuta na 200 stepeni bez otvaranja.

Kada su gotove presecite ih napolai filujte. Gotove princes krofne mozete posuti Secerom u prahu ili topljenom
cokoladom.

Savet



