
Tart sa cokoladom

Sastojci

Za pripremu:

150 govsenog brašna
50 mlmeda
30 gkokosovog ulja
50 gcokolade
1 cašacokoladne glazure

Za ukrašavanje:

100 gmalina
10 cokoladnihkuglica
maloseckane cokolade
nekolikolistova nane

Priprema

Sjedinite brašno, med i kokosovo ulje.

Kalup za tart premažite mašcu, pospite brašnom pa dobijenu smesu rasporedite po dnu i po ivicama kalupa tako 
da napravite udubljenje u sredini.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 180 stepeni 10-15 minuta. Kada je peceno izvadite iz rerne.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min



Po sredini rasporedite sitno seckanu cokoladu.

Preko nje sipajte Menaž glazuru pripremljenu prema uputstvu.

Kada se cokolada malo stegne poreajte maline, pospite sitno seckanom cokoladom, rasporedite cokoladne 
kuglice i na sredinu stavite list nane. Isecite na trouglove i poslužite.

Savet


