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tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

1/2 kockesvezeg kvasca
2,5 dlvode

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

50 gheljdinog brasna
150 grazenog brasna
200 gpSenicnog brasna
2-3 kaSikeulja

Zanadev:

¢ 150 mlkecapa

5-6 Snitadimljene slanine
100-150 gcajne kobasice
1 pakovanjetost sira

100 grendanog kackavalja
po zeljiorigana

Priprema

Kvasac razmutiti u toploj vodi sa po kaSicicom braSnai Secerai ostaviti da nadoe. Svatri brasna pomesati, pa
im dodati soi ulje. Nakraju dodati i nado8li kvasac i umesiti glatko testo. Ostaviti da naraste na toplom oko 30
minuta.



Nadod o testo premesiti i razviti na velicinu pleha u kome ce se peci (pozeljno je da pleh bude veci, kako bi
testo bilo tanje nakon pecenja). Uz pomoc oklagije, testo prebacite u podmazan pleh.

Premazati ga kecapom obilno. Preko cele povrsine rasporediti Snite dimljene slanine. ajnu kobasicu sitho
naseckati, pa rasporediti preko slanine. Tost sir rasporediti preko, anakraju zavrsiti sarendanim kackavaljem.
Po Zelji posuti origanom. Peci u rerni zagrejanoj na 220 stepeni oko 20 minuta.

Savet



