
Krofnice iz aparata

Sastojci

Porebno je:

110 gmaslaca
100 gšecera
2jajeta
1 kesicavanilin šecera
50 gkukuruznog brašna
50 gbademovog brašna
50 mlsok pomorandže
1kora pomorandže
2 kašikicepraška za pecivo

Glazura od cokolade:

100 gcokolade
1 kašikaulja

Za ukrašavanje:

malodekorativne bonbone

Priprema

Za ove krofnice morate imati aparat. U zdelu staviti šecer, vanilin šecer dodati jaja, izmešati, dodati meki 
maslac, izmešati, dodati sitno izrendanu koru pomorandže i sok, promešati, brašna pomešati sa praškom za 

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min



pecivo i dodati u smesu, izmešati. Upaliti aparat za krofnice i peci. okoladu iseckati, staviti ulje, otopiti na pari 
ili u mikrotalasnoj, umakati do pola ispecene krofnice i po želji ih ukrasiti. Ja sam pola urasila, a pola samo 
posula sa šecerom u prahu. :) Uživajte u divnim malim krofnicama. :)

Savet


