
atni od paprike i šljive

Sastojci

Potrebno je:

2 kgpecene iseckane paprike
1 kgšljiva iseckanih
400 gljubaicastog luka
400 mlaceto balsamico sirceta
250 gsmeeg šecera
10 gsvežeg umbira
1-2cili papricice
1/2 kašicicebibera u zrnu
1/2 kašiciceorigana
1zvezdasti anis

Priprema

Zacine spojiti zajedno i vezati u cistu gazu. Uzeti vecu šerpu stavit iseckani luk šljive i paprike dodati aceto 
balsamico sirce i krckati na srednjoj temperaturi 45 minuta. Dodati šecer i zacine u gazi pa krckati još 10 
minuta. Gazu sa zacinima skoniti iz catnija. Promešati pa vruc catni sipati u vruce zagrejane tegle. Tegle 
zatvoriti i staviti u zagrejanu rernu na 100 stepeni 10 minuta. Ostaviti da se ohladi u rerni. Prijatno.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min


