Musaka od tikvica (4)

tezina: srednje

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Povr ce:

5krompira

2tikvice

4 glavicecrnog luka
1/2 dimaslinovog ulja

Zacini:

¢ 1 kaSicicabibera

1 kasSicicamlevene paprike

1 kasicicacili paprike

1 kasicicasogv biljnog zacinaili soli
1 kasicicabosiljaka

1 kasicicaperSuna

Prdliv:

e Jjgeta
e 2 dlpaviake za kuvanje



Priprema

U tepsiju sipati ulje. Od svakog zacina sipati po 1 kaSicicu i sve ih izmesati.

Povrceiseci nakolutove. Razdvagjiti u tri posude (tikvice, luk i krompir). Svako povrce zaciniti.

Nadno tepsije reati krompir, paluk, patikvice (ako imajoS povrca, ponoviti reanje). Prekriti alu-folijom i
staviti u rernu ma 30-ak minuta.

Umutiti jajai pavlaku zakuvanjei preliti musaku, pabez folije vratiti u rernu joS nekoliko minuta.

Savet



