Stapici od paprike i Sargarepe sa celerom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3 kgociScene paprike

1,5 kgociScene Sargarepe
100-150 gcelera

200 gSecera

100 gsoli

500 mlsirceta

1,5Ivode

1/2 kesicekonzervansa
1/2 kesicevinobrana

Priprema

Papriku i Sargarepu oprati, paprici odstaniti drske i semenke, a Sargarepu oljustiti. Iseci ih natrakice duzine do 5-

na Stapice.

Vodu, sirce, Secer i so prokuvati, samo da okrene kljuc, pa preliti preko povrca. Zatim dodati praskove, dobro
izmeSati i ostaviti da prenoci.

Sutradan reati u teglice, dobro pritiskati i nakraju staviti plasticne pritiskace, pa zatvoriti poklopcima.

Savet



MozZete povre spremiti ujutru, pa ga preko dana povremeno promesati i uvee stavljati u tegle. Po Zelji moZete
staviti | par zrna bibera po tegli.



