
Krofnice sa krekerima

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
1 prstohvatsoli
4 kašikaulja
100 mljogurta
1/2 kesicepraška za pecivo
200 gkrekera

Priprema

Odvojiti belanca od žumanaca i umutiti ih u cvrst šam uz dodatak soli. Kad se umute dodati žumanca, izmiksati 
pa dodati jogurt, ulje, prašak za pecivo i samlevene krekere. Promešati kašikom. Aparat za krofnice ukljuciti i 
sipati po jednu kašicicu smeše.

Pustiti da krofnice blago porumene. Brzo se peku, jako su ukusne, mekane i socne.

Mogu se služiti pojedinacno, a mogu sa raznim kuglicama ili kao podloga za razne kapkejkove. Uživajte u 
divnom ukusu. Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 20 min


