Paprikas od Sampinjona

Sastojci

Potrebno je:

400 g Sampinjona

1 glavicacrnog luka
150 ml paradajz soka

1 kaSicica aleve paprike
Suvi zacin

biber

2 lovorovalista
maslinovo ulje

Priprema

maslinovom ulju, proprziti crni luk, pa dodati Sampinjonei dinstati ih dok ne omeksajul.
U prodinstane Sampinjone dodati: alevu papriku, zacin i biber, paradajz sok i lovorov list.

Paprikas kuvati oko 10 minuta, uz povremeno mesanje. Ako je tecan, dodati kaSicicu brasna. MozZe se duZiti uz
kuvani krompir.



