Pitice od sira

za: 3 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g sithog sira

180 gkisele paviake

50 mlulje

1 prstohvatsoli

Otankih kora za pitu
Zapremazivanje:

100 mlgazirane mineralne vode
50 mlulja

Priprema

U odgovarajucu posudu staviti sir, dodati kiselu pavlalu, ulje, posoliti i sve izmeSati rucnom Zicom za mucenje
kako bi se svi sastojci gedinili.

500 g kora preseci napola (niz duz-kao nadlici i odvojiti 18 delova).
Premazati jednu koru nadevom od sira...
...pastapic zaraznjic poloziti nakraj kore...

..teurolati.



Pleh premazati margarinom (ili uljem), staviti pripremljenu koru (blago skupiti sa obe strane skidajuci sa Stapica
zaraznjic).

Postupak ponoviti i sa preostalim korama (sa preostalih 17 kora) i nadevom.

Pripremljene pitice premazati meSavinom gazirane mineralne vode i ulja...

...te peci u dobro zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20 minuta. Potom pleh izvaditi iz rerne, premazati pitice
meSavinom gazirane moneralne vode i ulja...

..tevratiti urernu i peci jos 15 minuta na 180 stepeni. Gotove pitice izvaditi iz rerne, servirati te posluziti.

Savet

SluZiti uz jogurt.ldealne su za doruak.Prijatno.



