
Pohovane tikvice (11)

Sastojci

Potrebno je:

2tikvice
3jajeta
100 gbrašna
100 gprezli
malosoli
malo suvi biljni zacin
ulje za prženje

Priprema

Tikvice oljuštiti i iseci na tanke kriške, posoliti ih. Uzeti tri tanjira u jedan dodati brašno u drugi jaja koja 
umutimo i dodamo suvi biljni zacin i u treci prezle. Tikvice prvo valjati u brašno, umociti u jaja pa uvaljati u 
prezle. U tiganj sipati dosta ulja i pržiti tikvice do zlatne boje. Gotove tikvice vaditi na ubrus da bi upile višak 
masnoce.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


