Pirinac sa kobasicama

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

180 gsvZe kobasice
300 gpirinca

600 mlpilece supe
1luk

3 cenabelog luka

1 svezapaprika

50 mlbelog vina
po ukususo

po ukusubiber
malopersunovog lista
malo ulja

Priprema

Ako nemate pilece supe koristite kocku za supu. Mozda ce vam trebati vise ili manje pilece supe, sve zavis od
pirinca koji koristite. Vino uvek koristite ono koje pijete, koje je dobro.:) Moda je da se sve kuva sa maslinovim
ulje, ovde takoe korigtite ulje koje imate, ako kuvate namasti, kuvajte. U Serpu namalo uljaisecite luk, dinstajte
nalaganoj vatri, isecite papriku, stavitei nju, beli luk. Kobasice sveze, skinite omotac i iskidajte nasitnije
komadice. Dodajte i neka sei one lagano prze. Dodajte pirinac i przite nekoliko minuta dok pirinac ne postane
staklast. Dodajte supu, dodajte vino, sve promeSajte, smanjite temperatutu, poklopite i ne meSgjte vise. Nakon
15-20 minutaiskljucite Spret. Pospite sa seckanim perSunovim listom.

Luk iseci navece komade, i prziti namalo ulja.



Dodati iseckanu papriku i beli luk.

K obasicama skinuti omotac i iskidati ih.

Dodati u luk i papriku.

Nakon nekoliko minuta, dodati pirinac i prziti dok ne postane staklast.

Dodati pilecu supu i vino, promeSati, smanjiti temperaturu, poklopiti.

Savet



