Guzvane pitice sa sirom

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 10 tanjih koraza pitu

Zapremaz:

o 1 caSapavlake
e 100 mlulja

Nadev:

e 350 gsira
e 2jgeta

Priprema

Pripremiti nadev od jgjai izmrvljenog sira. Uzimati po jednu koru i premazati je sameSavinom od uljai
pavlake. Stapicem kore urolati, ali ne do kraja, ostaviti oko 5 cm. Potom koru polako guzvati, aondai skinuti sa



Stapica.

Spojite krgjeve, a sa naguzvanim delom napravite dno odozdo. Tako naisti nacin od preostale kore oblikovati
jos gnezda.

Prebacite ih na pleh obloZenpek papirom, i napuniti ih pripremljenim nadevom od sira. Pecite na 200 stepeni
dok lepo ne porumene.

Savet



