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Sastojci

Potrebno je:

200 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo
1 prstohvatsoli
1/2 kgjabuka
100 gšecera
1 kašicicaextrakta vanile
1 kašicicalimunove korice
50 gmaslaca
2žumanceta
150 mlmleka
maloprah šecera
nekolikozrna nara

Priprema

Pomešati brašno, so i prašak za pecivo. Posebno umutiti žumanca sa šecerom i extraktom vanile. Mutiti dok 
smesa ne pobeli, pa dodati pola otopljenog i ohaenog maslaca i limunovu koricu. Jabuke oljuštiti i iseci na 
kriške i preliti limunovim sokom. Pleh pomastiti i pobrašniti, te sipati smesu. Poslagati kriškice jabuka u testo, 
preliti sa ostatkom maslaca i posuti šecerom.

Pecnicu ugrejati na 180 stepeni i peci 35-40 minuta. Ohladiti kolac i posuti prah šecerom i ukrasiti zrnima nara.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 50 min



Savet

Hvala g.-i Pomoravki na predivnom receptu...


