|talijanska Sarlota od jabuka by Pomoravka

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 prstohvatsoli

1/2 kgjabuka

100 gSecera

1 kaSicicaextrakta vanile
1 kaSicicalimunove korice
50 gmaslaca
2Zumanceta

150 mimleka

maloprah Secera
nekolikozrna nara

Priprema

PomeSati bradno, so i praSak za pecivo. Posebno umutiti Zumanca sa Secerom i extraktom vanile. Mutiti dok

wyrge s »

kriskei preliti [imunovim sokom. Pleh pomastiti i pobradniti, te sipati smesu. Poslagati kriskice jabuka u testo,
preliti sa ostatkom maslacai posuti Secerom.

Pecnicu ugrejati na 180 stepeni i peci 35-40 minuta. Ohladiti kolac i posuti prah Secerom i ukrasiti zrnima nara.



Savet

Hvala g.-i Pomoravki na predivhom receptu...



