Bela corba (8)
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tezina: lako

za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gpileceg filea

1 korenperduna

2 veceSargarepe

1 glavicacrnog luks
malopersunovog lista

1 velika kaSikabrasna

po ukususo

po ukusu suvi biljni zacin
po ukusubiber

po potrebivoda

maloulja

po potrebiklisela pavlaka

Priprema

Meso iseci nakockice. U Serpu sipati ulje pa proprziti meso. Meso izvaditi iz Serpe. Luk Sargarepu i koren
persunaiseci nasitne kocke pa dodati u Serpu u kojoj se przilo meso nalaganoj temperaturi prodinstati, nakon
10 minuta dodati meso, naliti vodom i kuvati 45 minuta. U ciniji razmutiti braSno sa vodom pa dodati mesu i
povrcu, zaciniti solju biberom, suvim biljnim zacinom, krckati nalaganoj temperaturi desetak minuta uz ceSce
meSanje. Na kraju dodati sitno secksn list perSuna. Po Zelji u tanjir staviti malo kisele paviake.

Savet



Brzai preukusnaorbica.



