Princeze (4)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

500 mlvode
250 gmargarina
2 kaSikeSecera
1 prstohvatsoli
300 ghrasna
8jga

Zafil:

e 1Iimleka
4Zumanceta
2pudinga od vanile
8 kasikagustina

4 kesicevanil Secera
250 gmargarina

Jos:
¢ 300 gslaga

o 3dlkiselevode
e 2 kaSikeSecera u prahu

Priprema



U Serpu sipati vodu dodati Secer, so i margarin staviti na Sporet da prvori i da se margarin otopi zatim dodati
brasno i meSati dok se nedobije jednolicna masa. Skloniti sa Sporetai ostaviti da se ohladi. U hladnu smesu
dodavati jedno po jedno jaje muteci mikserom. Smesu sipati u Spric, tepsiju obloZiti pek papirom i praviti
krofnice (krofnice mogu da se vade i kaSikom). Peci ha 180°C 40 minuta.

U ciniju sipati puding, gustin, Secer, vanil Secer i Zumanca dodati 3 dl mlekai dobro umutiti da nema grudvica.
7 dl mleka sipati u Serpu staviti da provri pa skuvati fil. Gotov fil prekriti prijanjgjucom foliom i ostaviti da se
ohladi. U hladan fil dodati margarin sobne temperature i dobro mikserom izraditi fil.

Slag umutiti sa kiselom vodom. Krofnice preseci napolapaih filovati filom i agom. Posuti princeze Secerom
u prahu.

Savet



