Kvrgusa (3)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg filea
2jgjeta

3 dimleka

1 dljogurta

200 gbrasna

250 mineutralne paviake
100 gputera

3 kaskeulja

po ukusupersuna

po ukususoli

po ukusubibera

po ukususuvog biljnog zacina
po potrebiulja

Priprema

Pileci fileiseci nasnicle, posuti suvim biljnim zacinom i proprZiti na puteru. Umutiti jaja, dodati so, mleko,
jogurt i brasno (testo treba da bude malo gusce od testa za palacinke). Okrugli pleh pouljiti, staviti na zagrejanu
ringlui sipati polovinu umucene smese.

Poreati pilece Snicle.

Sipati preostalu smesu.



Peci 20 minuta u zagrejanoj rerni, zatim izvaditi i preliti pavlakom i vratiti u rernu jos 10 minuta.

Savet



