Kisela pita sa krompirom

tezina: lako

za 6 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebnoje

300 gpire krompira

(kad ostane od rucka... ili iz kesice)
200 gtvrdog sira

10 gsvezeg kvasca

1 ditople vode

1 kasicicasoli

1 kaSicicaSecera

2 dlkiselo mleko ili jogurt
1,5dlulja

oko 400 gbrasna
lcelojae

1belance

Zapremaz:

1Zzumance

Priprema



U toplu vodu razmutiti kvasac sa Secerom i kaSicicom bradna pa ostaviti da malo nabubri. Zatim u to dodajte
ulje, kiselo mleko ili jogurt, jedno jajei 1 belance, pirei izdrobljeni sir. Zicom umtiti testo postepeno
dodavajuci brasno. Testo treba da bude meko, dalako otpada sa kaSike. Potom ostaviti da odstoji pokriveno
pola sata. Podmazati tepsiju (br28) samalo masti ili uljai posuti braSnom. U tepsiju kasikom stavljati testo sa
mal o razmaka izmeu ostaviti pokriveno daraste jos 20 minuta.

Odgore premazati Zumancem.

Peci na 200 stepeni oko 40 minuta.

Savet



