Palacinke s jabukom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

1 kesica praska za pecivo
1 kesicavanil Secera

na vrh nozasoli

60 gSecera

300 ghrasna

180 mljogurta

1,5 kaskaulja

200 mimleka
lvecajabuka

Priprema

U jednoj ciniji pomesati sve suve sastojke: brasno, prasak za pecivo, Secer, vanil Secer, so. Jabuku oljustiti i
izrendati.

Posebno umutiti belanca u cvrst sneg. U drugoj ciniji umutiti mikserom Zumanca, dodati jogurt, ulje i mleko.
Suvim sastojcima dodati mokre i dobro izmiksati da nema grudvica. Tada dodati rendanu jabuku i izmesati.
Spatulom lagano umeSati kasiku po kasiku sneg od belanacai lagano gediniti.

Teflon tiganj za palacinke malo premazati uljem (samo prvi put) i zagrejati. Na sredinu sipati 2 supene kasike
testa, malo rasiriti kaSikom praveci krug i cim se na povrsini pojave mali mehurici okrenuti palacinku na drugu
stranu. Po Zelji premazati pal acinke pekmezom od jabukaili ih posutu zaSecerenim cimetom.



Savet



