Slani mafini (10)

za 4 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

200 mljogurta

100 miulja

malosoli

17 kaSikabrasna

5 kasikakukuruznog brasna
1 kesicapraska za pecivo
10-takkiselih krastavcica
100 gkackavalja

1 celaruda malesalame

Priprema

Jajaumutiti samalo soli, dodati uljei jogurt i obe vrste brasha pomeSati sa praskom za pecivo. Mutiti toliko da
se svi sastojci §edine. Dodati sitno seckanu salamu (na kocke), kisele krastavce takoe iseckati sitho nakockice i
dodati u smesu. Zatim izrendati kackavalj i dodati u smesu. Kalup namazati dobro mascom ili uljem (moze se
koristoti mastan papir za mafine) puniti 2-3 kasike otprilike 2/3 kalupa. Staviti da se pece na 200 stepeni dok
mafine ne porumene.

Savet



Sastojke (salamu, krastavce) dodavati po \élji . Otprilike jaovolikk stavljam kao [to sam napisala. Ako neko
voli vi[e mo\e slobodno. Mo\e se kombinovti i sa subim svatom, pe;enicom, zavisi od ukusa



