Beli trouglovi sa kikirikijem i suvim grozem

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gSecera

50 mlvode

200 gmleka u prahu

125 gmargarina

100 g bele cokolade

100 gkikirikija (blanSiranog)
50 gsuvog groza

Zaglazuru:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
e 3 kaSkemleka
e 1kaSkaulja

Priprema

PomesSati Secer i vodu i staviti naringlu, da provri.

Dodati margarin i meSati da se otopi. Umesati i belu cokoladu. Skloniti saringlei meSati da se sve lepo gedini.

Usuti mleko u prahu.



Umutiti mikserom.

Dodati i seckani kikiriki i promeSati. Umesati i suvo groze.

Sipati u kalup zatrouglovei staviti dase ohladi i stegne.

Izvaditi iz kalupai staviti natacnu.

okoladu otopiti samlekom i uljem i preliti kolac.

Vratiti nakratko u frizider paiseci i posluziti. UZivajte u ukusul

Savet

Moze se sipati i u manji pleh, umesto u kalup zatrouglove, pada se kasnije seku kockiceili Stanglice.



