Svarglatorta (2)

Sastojci

Kora:

e S5jga
e 5kaSke Secera
e 5kasSke brasna

Fil:

11 mleka

250 g Secera

2 pudinga od vanile

2 kasike gustina

1 margarin

200 g piskota

200 g plazme

200 g seckanih oraha

200 g zele bombona

200 g cokoladnih bananica

Ukrasavanje:
e dag

Priprema



Umutiti jaja, dodati Secer, nastaviti sa mucenjem, dodati bradno i polako izmeSati sa varjacom.

Peci na 200 c. u podmazanom i brasnom, posutim plehom.

U 1| mleka dodati 250 g Secera, staviti da prokljuca, pa ukuvati puding od vanilei gustin.

Kada se fil ohladi, umutiti 1 margarin i dodati iseckane piskote, plazmu, orahe, Zele bombone i bananice.

Tortu ukrasiti sa Slagom i oblikovati po Zelji.



