Slani mafini sa sunkom i sirom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

180 mikisele pavlake

1/2 kasSicicesoli

100 gmaslaca

60 gkukuruznog brasna
80 gpsenicnog brasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
100 gkackavalja

100 g3unke

50 gmadlina

Ostalo:

e madine
e Sunka

Priprema

U ciniju zamucenje stavimo jgjai umutimo ih mutilicom. Zatim dodajemo kiselu pavlaku i so, mutimo dok se
smesane gedini.

Dodajemo otopljeni maslac i nastavljamo sa mucenjem.



Postepeno dodajemo kukuruzno i pSenicno brasno zajedno sa praskom za pecivo.

U smesu dodajemo Sunku iseckanu na kockice, iseckane masline i krupno naredani kackavalj.

Smesu sipamo u podmazane kalupe za mafine. Punimo do 2/3 trecine kalupa.

Po vrhu stavimo iseckanu Sunku i masline.

Pecemo na 200C oko 20-25 minuta.

Savet

M ozZete sastojke dodavati po vasoj Zelji. Odlini su zadoruak ili veeru uz jogurt. Prijatno.



