Domace kiselo mleko (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 360 min

Sastojci

Potrebno je:

e 15Imleka
e 180 gkisele pavlake

Priprema

Mleko sipati u Serpu i skuvati. Ostaviti da se malo prohladi. U toplo mleko umutiti jednu malu pavlaku.

Serpu sa mlekom poklopiti i uviti u cebe. Ostaviti na sobnoj temperaturi da odstoji 6-8 sati. Nakon isteka
vremena, kiselo mleko je gotovo. Odmotati cebe i staviti Serpu u frizider.

Savet

Domae je najbolje!



