Kolac sa malinama i cokoladom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

80 gbradna

80 gmlevenih badema
80 gmlevenih lednika
100 gcokolade u prahu
80 gputera

100 gSecera u prahu
150 mimleka

500 gmalina

Zaprélivi ukrasavanje:

¢ 100 gcokolade sa 52% kakaa
¢ 1 kaSka putera

¢ 50 mimleka

¢ 50 gdlag krema

Priprema

Puter penasto umutiti sa Secerom u prahu. U Serpi na Sporetu zagrejati mleko (bez kljucanja), zatim dodati sve
ostale sastojke osim malinai promeSati zicom za mucenje. Smesu gediniti sa umucenim puterom. Posudu za
pecenje obloziti pek papirom, supati smesu i preko rasporediti maline. Peci u rerni zagrejanoj na 180°C, 30-40
minuta.



okoladu otopiti sa puterom i preliti preko prohladjenog kolaca. Slag umutiti samlekom i ukrasiti kolac.

Savet

UZzivajte u divnom ukusu.



