
Pekmez od paradajza

Sastojci

Potrebno je:

12 kgdomaceg paradajza
3 kgšecera
1 kgratluka
10 kesice vanil šecera

Priprema

Paradajz samleti na mašinici koja odvaja kožicu i seme. Smesu sipati u vecoj šerpi. Povremeno mešati. Kuvati 
na umerenoj temperaturi oko 1h i 30 minuta. Na pola kuvanja (kad voda ispari) dodati šecer i ratluk. Nastaviti sa 
kuvanjem uz cesto mešanje. Pekmez je gotov kad ostavlja trag. Skloniti sa vatre i dodati vanil šecer. Vruc 
pekmez sipati u ciste vruce tegle.

Savet

Ukusan je i jedinstven!

težina: srednje

za: 10 osoba

vreme pripreme: 180 min


