Kolac sa dljivama (23)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

200 gputera

ljge

200 gSecera u prahu

300 ghrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:
e 2jgjeta
o 5 kaSkasecera
¢ 360 mljogurta

| jos:
e 200 gSecera

o 8 kaskaprezli
e 400 gdjiva

Priprema

Mikserom umutite puter i jaje pa dodajte Secer u prahu.



Sjedinite brasno i praSak za pecivo pa zamesite testo. Pripremljeno testo uvijte u rastegljivu foliju i ostavite u
frizider na 15 minuta.

Mikserom umutite jgjai Secer, dodajte jogurt.

Testo izvadite iz friziderai oklagijom razvucite u krug precnika 30-32 cm.

Stavite u kalup obloZen papirom za pecenje pa preko testa sloZite polutke Sjiva.

Sipajte pripremljen fil, a preko fila rasporedite prezle pomeSane sa Secerom.

Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 50 minuta.

Kolac ohladite, a zatim isecite i posuzite.

Savet



