tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapripremu:

e 250 mimlake vode
1/2 kockekvasca
1/2 kaSiciceSecera
1 kaSikicasoli

2 kasikiceulja
500 ghbrasna

Zafil:

300 gunkarice
200 gkackavalja
5-6 kaSikakecapa
po ukusuorigana
po ukusususama

Priprema

U mlaku vodu stavite kvasac sa Secerom da nadoe. U sud sa braSnom dodajte nadodli kvasac, uljei so.

Zamesite testo. Testo treba da bude mekanije. Ostavite da nadoe.

Nadod o testo podelite na dva dela.



Prvi deo razvijte na pobrasnjenoj radnoj povrsini u obliku kruga precnika 30 cm. Zatim testo prebacite u okrugli
pleh.

Preko testa nanesite kecap.

Preko poreajte Sunkaricu ili pecenicul.

Preko narendgjte kackavalj, pospite origanom i susamom i prekrijte krpom dok se rerna ne zagreje.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 250 stepeni 8 minuta.

Savet



