Mlecne makarone

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 mimleka

2 Soljemakarona

1/2 Soljerendane mocarele

1 Soljarendanog sira (cedar, trapist...)
1 kasicicasoli

malobibera

1-2 kasikeulja

Priprema

Tiganj podmazati uljem, sipati polovinu mieka, posoliti i pobiberiti. Staviti navatru da mleko provri, aondau
njega sipati makarone i smanjiti vatru. Kuvati makarone 5 minuta.

Posle 5 minuta dodati drugu polovinu miekai kuvati makarone dok ne upiju svo mleko i ne budu mekane. Mora
se ceSce mesati da ne zagore mada zbog podmazanog tiganja ne bi trebalo.

Onda dodati rendanu mocarelu pa rendani cedar ili trapist.
IzmeSati sireve i makarone. Kad podignete viljusku sir ce se razvlaciti u niti.

Sluziti odmah jer kad se ohladi stegnuce se.



Savet

Ovako spremljene makarone su pravi izbor za one koji vole mlecni ukusi sir koji se rasteze u niti. Soljakoja se
koristi jeod 2 dl.



