Slane grickalice (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 550 gbrasna

1 kaSicicasoli

300 mlkiselog mleka

1 kesicapraska za pecivo
250 gmasti

1celojge

1belance

Za premazivanje

e 1 Zumance
e 1kaSkaulja
e malo raznihsemenki

Priprema

U zdelu staviti mast, jgjei belance, mikserom sve dobro izmeSati, dodati brasno sa praskom za pecivo, kiselo
mleko i so (ako volite slano, vi dodajte jos soli). Naradnu povrSinu staviti brasnai zamesiti nelepljivo, meko
testo. Razvuci oklagijom u pravougaonik na debljinu oko 1 cm. U zdelici razmutiti Zumance sa uljem, premazati
testo i posuti sa semenkama, po Zelji moze i gore malo soli. Rezati oblike po Zelji, slagati natepsiju nakojoj je
papir za pecenje zagrejati rernu na 180 C i peci oko dvadesetak minuta, dok ne porumene.



Premazati testo, posuti semenkama.

Rezati na zeljenu velicinu.

Savet



